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加⼯完成写真
■感想
〈⽸詰製造〉

•⽔分量はちょうどよい

•⽸詰(平3号⽸)の容量110gに⾜りず、90gとなった

•具材ごとに細かく計量するため充填が難しい

〈⽸詰後〉

•味は薄くなったりしていないが、⽢味が強い

•ニラが熱で茶⾊く変⾊している

•⾁のパサつきはないが固くなっている

■次回改善点
〈⽸詰製造〉

•特になし
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